WILDKARTE/ VENISON MENU

Kiirbiscremesuppe
Pumpkin cream soup

Kiirbisravioli mit Safransauce
Pumpkin ravioli with saffron sauce

Kiirbiscannelloni an leichter Rahmsauce mit Kidse tiberbacken
Pumpkin cannelloni with light cream sauce gratinated with cheese

Tagliatelle mit Hirschstreifen

Eierschwammli und Cherrytomaten an Rahmsauce
Tagliatelle with deer strips

Chanterelles and cherry tomatoes with cream sauce

Rehpfeffer nach Jager-Art

Dazu Spatzli, Maroni und Rotkraut
Venison pepper according to hunter type
with spaetzli, marroni and red cabbage

Wildgeschnetzeltes an Grappasauce

Mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut
Sliced venison with grappa sauce

with homemade spaetzli and red cabbage

Hirschentrecote an Pilzrahmsauce

Mit Rostikroketten, Rotkraut und Rosenkohl

Venison entrecote with mushroom cream sauce

with roast croquettes, red cabbage and brussels sprouts

Rehbaggli-Medaillons mit Eierschwammli

Dazu Spatzli, Rotkraut, Marroni, und Rosenkohl
Roedeer bdggli medallions with chanterelles

with spaetzli, red cabbage, marroni and brussels sprouts

Hirschfilet Medaillons an Wildrahmsauce

Mit Spatzli, Marroni, Rotkraut, Birne und Preiselbeeren
Deer fillet medallions with wild cream sauce

with spaetzli, marroni, red cabbage, pear and cranberries

Herbst-Vegiteller

Spatzli, Marroni, Rotkraut, Birne und Preiselbeeren
Autumn vegiplate

Spaetzli, marroni, red cabbage, pear and cranberries

Rehriicken an Wildrahmsauce 2 Personen
Dazu Spatzli, Marroni, Rotkraut, Birne und Preiselbeeren
Venison saddle with wild cream sauce for 2 persons

with spaetzIli, marroni, red cabbage, pear and cranberries
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